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1. Biet & bisamhallet

Vi studerar biets anatomi samt bisamhallets uppbyggnad, egenskaper och funktion. Vi lar oss
daven om lampliga material och system for bikupan.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Biets anatomi och bisamhallets uppbyggnad, funktion samt egenskaper.
e Kupsystem och deras funktion samt hur dessa paverkar foretagets val av driftsystem.
e Hur man bygger upp och styr utvecklingen av ett bisamhalle under sdasongens alla delar.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjalvstandigt kunna:

e Hantera och sjalvstandigt kunna arbeta yrkesmassigt med ett bisamhalle.

e Utvardera och avgdéra om bisamhallet fungerar som en produktionsenhet.

e |ordningstalla ett funktionellt bisamhalle.

e Vilja utifran aktuell biodling basta metod for att stodja utvecklingen av ett bisamhalle.
e Kunna valja kupsystem utifran arbetsmetod.

Kunskapskontroll sker genom skriftlig inlamning och praktiskt utférande i bigarden.

2. Biskotsel

Vi gar praktiskt igenom alla nédvandiga skotselmoment i en yrkesbiodling fran sasongens
borjan till invintring av bisamhéllet. Du far lara dig ett rationellt arbetssatt och lamplig
hantering av bisamhallet utifran produktionsmal. Du far ocksa kunskap om och forstaelse for
en god arbetsmiljo i din biodling sa som hur man arbetar ergonomiskt i saval bigarden som
med beredning och foradling av biodlingsforetagets produkter och tjanster. Kursen ska
vidare ge kunskap om adekvat skyddsutrustning och tillbeh6r inom biodling. Vi belyser aven
de risker som kan uppsta kopplade till allergi vid bistick.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Hur man bedriver rationell biodling med adekvata skétselmoment.

e Nodvandiga skotselmoment for bisamhallets formaga att producera.
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Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och firdigheter att
sjalvstandigt kunna:

e Lagga upp skotselmomenten for att na verksamhetens produktionsmal.

Kunskapskontroll genom praktiskt utférande av yrkesmassiga skotselmoment i bigarden.

3. Avlaggare

Du far kunskap om olika forokningssystem for bisamhallen och kompetens att utifran ditt
egna material foroka och bibehalla livskraftiga bisamhallen efter 6nskad produktionsniva.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Hur man gor olika sorters avlaggare.

e Hur avlaggare skots sa de blir invintringsdugliga.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjalvstandigt kunna:

e Teoriskt forklara och praktiskt gora olika sorters avlaggare fran ett modersamhalle.
e Fa olika sorters avldaggare invintringsdugliga.
e Utvardera, vidlja och tillampa avlaggarmetoder utifrdn verksamhetens forutsattningar

och med hansyn tagen till tidpunkt pa aret.

Kunskapskontroll genom skriftlig inlamning och praktiskt prov i bigarden.

4, Bihalsa

Vi lar oss hur man bedriver ett férebyggande halsoarbete samt hur man identifierar
pagaende halsoproblem, planerar och genomfér lampliga atgarder inom ramen for aktuell
lagstiftning och regelverk.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Hur man identifierar forekommande sjukdomar.
e Hur man forebygger och atgardar problem relaterade till bisjukdomar.

e Gillande lagstiftning for bisjukdomar, parasiter och regler for flytt av bisamhallen.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjalvstandigt kunna:

e Arbeta forebyggande med bihélsa.
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e Avgodra om det foérebyggande arbetet ar tillrackligt eller behover justeras.
e Upptacka forekommande sjukdomar i bisamhallet.

e Vailja behandlingsform vid sjukdomsutbrott.

e Kunna avgora nar flyttningstillstand behovs.

e Begara flyttningstillstand da sadant behovs.

Kunskapskontroll genoms tva skriftliga inlamningar och godkand upprattad bihalsoplan.

5. Drottningodling & avel

Vi gar igenom hur man odlar drottningar for eget behov eller forsaljning till andra biodlare
och behandlar olika system for parning och forokning av drottningar. Forstaelse for biraser
och genetik dr grundlaggande for att kunna arbeta med avelstrategier. Du far tillracklig
forkunskap inom avel for att kunna fa [d6nsamhet inom biodlarféretaget.

Drottningodling
Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Metoder for drottningodling.

e Parningssystem.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjalvstandigt kunna:

e (Qdla bidrottningar for eget behov eller for avsalu.
e Fadrottningar parade.

e Forsta och planera drottningodling i en yrkesbiodling.

Avel
Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:
e Val av biras/egenskaper utifran rationella urvalskriterier.

e Genetik och avelsvardering.

e Strategiskt avelsarbete och selektering.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjdlvstandigt kunna:

e Utvardera avelssamhallets egenskaper.
e (GoOra ett strategiskt urval av avelsmaterial.

e Tillvarata och utveckla avelssamhallet for att forbattra produktionsnivan.
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Kunskapskontroll genom tva skriftliga inlamningar och tva praktiska prov i bigarden.

6. Driftplanering

Har far du verktygen och kunskapen for att skapa en plan 6ver produktionen 6ver tid med
hansyn till klimat, arstid och naturférhallanden. Du lar dig ocksa hantera alla de verksam-
hetsgrenar som biodlingen innebar och att férdela arbetet jamt 6ver sdsongen med hansyn
till bisamhallets krav pa skotsel och biodlarens resurser i form av tid och material.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Vad som ar lampliga platser for etablering av en bigard.

e Det logistiska flodet mellan den fasta arbetsplatsen och externa bigardar.
e Transport och hjdlpmedel i bigardsarbetet.

e Kriterier for rationell biodling.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjalvstandigt kunna:

e Planera och organisera en logistikplan.

e Vilja transport-och hjalpmedel for att klara bigardsarbetet.

e Planera, leda och utvardera all produktion i den egna biodlingen.

Kunskapskontroll genom tre skriftliga inlamningsuppgifter (biskétselplan, logistikplan och
driftsplan).

7. Biprodukter, foradling & tjanster

Du far kunskap om de olika produkter och tjanster som skapas i biodlingsforetaget och hur
de tas tillvara och salufors. Du utvecklar kompentens att planera och genomfora din
verksamhet pa ett andamalsenligt satt och att pa basta satt nyttja de produktionsresurser
som foretaget har att tillga och skapar. Vi belyser aven marknaden for biprodukter bade
nationellt och internationellt. Du far en introduktion till grundlaggande principer och
modeller for att genomféra en marknadsplan med beskrivning av mal, aktiviteter samt
styrning och uppféljning.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Produkten honung samt om hur den bereds.
e Produkterna pollen, propolis, bibrod och vax.
e Hur honung, pollen, propolis, bibrod och vax kan utvinnas, samlas och tas om hand.

e Tillverkning av bivaxbaserade salvor, mjod och mélska.

Documentl



Ya VASTRA

GOTALANDSREGIONEN 2026-02-06
V FRISTADS FOLKHOGSKOLA

e Pollineringstjanster.
e Apiterapi och turism inom biodling.

e Ekologisk produktion, certifieringar m.m.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjdlvstandigt kunna:

e Bereda honung.

e Utvinna pollen, propolis och vax.

e Utfora pollineringstjanster.

e Vailja, utvardera och etablera lampliga produktions- och beredningsmetoder foér honung,

pollen, propolis, bibréd, vax och pollineringstjanster.

Kunskapskontroll genom tva skriftliga inlamningar (Honung och kristallisation och rakna pa
pollineringsuppdrag) samt praktiska prov i bigarden, skord av honung och inlamning av
burkad kristalliserad honung.

8. Livsmedelshantering

Du lar dig att producera en jamn kvalitet och leverera en sdker produkt med hansyn till
livsmedelshantering. Du far forstaelse for och kunskap om de regelverk och krav som stélls
for att folja radande lagar for sdker livsmedelshantering och de lagmassiga krav som stalls pa
produktionslokaler.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Berorda delar av aktuell livsmedelslagstiftning.

e Vilka som ar samhallets kontrollorgan och deras krav pa biodlingsféretaget.

e Anmalningsplikt, egenkontroll, kvalitetssakring, certifiering och riskanalys genom HACCP.
o Arbetssatt for honungshantering.

e Produktionsanlaggningar for livsmedel med tillhérande utrustning.

e Vad som behovs for registrering av livsmedelsverksamhet.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjalvstandigt kunna:

e Planera och utféra arbetet med hansyn tagen till livsmedelslagarna.
e Kunna registrera verksamheten hos beroérd part.

e Producera sakra livsmedel i sin verksamhet.

Kunskapskontroll genom skriftlig inlamning (honungshuset och livsmedelshantering).
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9. Foretagaren

Du lar dig foretagandets grunder och allmanna villkor samt entreprendrskapets
forutsattningar i branschen. Du far ocksa lara dig budgetering och hur man arbetar med
ekonomistyrning i ett biodlingsféretag.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Hur man praktiskt gar tillvaga for att registrera foretag hos Skatteverket och
Bolagsverket.

e Ha grundlaggande kunskaper om finansieringsformer och forsta vilken typ av ansvar och
risktagande som foljer beroende av vald foretagsform.

e Kunna grunderna i och forsta de ekonomiska verktygen for budgetering och kalkylering.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjdlvstandigt kunna:

e Starta upp och registrera sitt egna biodlingsféretag.

e Bedoma olika finansieringsformers inverkan pa biodlingsféretagets ekonomi.

e Kunna applicera verktygen for budgetering och ekonomistyrning i ett biodlingsforetag.

10. Projektarbete - Mitt Biodlingsforetag

Projektarbetet ska knyta samman utbildningens olika kurser sa att den studerande kan ga
vidare och starta ett eget biodlingsforetag efter utbildningens slut. Godkant projektarbete
ligger till grund for fullgjord utbildning och mdjlighet att soka gesallbrev i biodling hos
Hantverksradet.

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kunskaper om/i:

e Processerna kring hela féretagandet och entreprendérskapet i sitt blivande foretag

Efter genomgangen kurs ska den studerande ha kompetens och fardigheter att
sjdlvstandigt kunna:

e Uppratta en affarsplan for sitt foretag.

e Planera, genomfora och utvardera ett verksamhetsar i ett biodlingsforetag.

e Kunna beskriva sin verksamhet utifran bland annat lokal- och materialbehov, processer

och arbetsmetoder samt logistik och transporter.
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11. Kurslitteratur
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Sen kommer vi ocksa att anvanda boken ”Boken om biodling” men den far ni lana av
skolan om ni inte redan har den.
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